
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Cilindre de suro natural d'una sola peça colmatat amb pols de suro natural. 
Fabricat segons les normes UNE i SYSTECODE PREMIUM, i Reglament CE 1935/2004. 
Ús recomanat: vins de taula, vins de rotació ràpida i vins joves. 

 

CARACTERÍSTIQUES PARÀMETRES ESPECIFICACIONS 
 

DIMENSIONALS Longitud 

Diàmetre 

Ovalació 

De 38 a 54 mm ± 0,5 mm 

De 24 a 40 mm ± 0,4 mm 

≤ 0,5 mm 

 

Humitat 

Capil·laritat 

Força d'extracció 

Recuperació instantània 

Recuperació 5 minuts 

Recuperació 1 hora 

Contingut en pols 

4 – 8% 

≤ 2,5 mm 

15 – 45 daN 

≥ 88% 

≥ 93% 

≥ 95% 

< 0,003 g/tap 

 
 

 
 

 
 

QUALITATS 
Tenim disponibilitat de totes les qualitats estàndard. També podem personalitzar, segons la qualitat 
específica de cada client. 

METODOLOGIA D’ANÀLISI 
Totes les anàlisis es realitzen segons les normes UNE 56924, UNE 56927, UNE 56928, UNE 56929 i UNE 
56930, i segons el pla de control del Systecode (Codi internacional de bones pràctiques taperes). 

Altres paràmetres o analítiques, segons les especificacions de cada client. 

 
Per a més informació: 

info@demariataps.com 
www.demariataps.com 
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Neutre Olfactiu SENSORIALS 

Segons protocol del client CROMATOGRÀFIQUES TCA 

Negatiu   QUÍMIQUES 

de Maria 
 

TAPS DE SURO 
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